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PARTICIPACION DE ESTABLECIMIENTOS DE HOSTELERIA EN LA FERIA DE DIA DE
SANTANDER, DURANTE LAS FIESTAS DE SANTIAGO 2025

El Ayuntamiento de Santander, organiza, en colaboracion con la Asociacion Empresarial
de Hosteleria de Cantabria, la Feria de Dia 2025. Esta iniciativa de promocion
gastrondmica de dinamizacion de calle y turistica, constituye un elemento esencial en la
celebracion de la Semana Grande de Santander, con motivo de las fiestas patronales de
Santiago, contribuyendo a proporcionar un ambiente ludico y festivo, con una excelente
acogida por los ciudadanos.

El desarrollo de este evento requiere la implicacién de empresarios hosteleros de la
ciudad, que participen en la instalacién y funcionamiento de las casetas integrantes de la
Feria.

La citada participacién conlleva una ocupacién temporal de dominio publico, con
instalaciones desmontables, asi como el desarrollo de una actividad de hosteleria, lo que
exige una regulacién que determine las condiciones técnicas, juridicas y econémicas que
han de regir la autorizacién y que fije todos los requisitos necesarios para garantizar el
correcto uso de los bienes publicos, asi como el control y la seguridad de la actividad que
se va a desarrollar.

1.-FECHAS Y HORARIOS DE APERTURA

La apertura de la Feria tendra lugar el dia 18 de julio a las 13:00h., finalizando el 28 de
julio a las 00:30h.

La inauguracion oficial tendra lugar el 18 de Julio a las 13.00hrs
Desde el dia 1 de julio se permitiran las tareas propias del montaje de casetas.

El Horario oficial de la feria sera el siguiente:
Entre semana hasta las 00,30h y vispera de festivos y fines de semana hasta las 01:30h.

2.-REQUISITOS DE PARTICIPACION
Podran participar en la Feria de Dia de Santander, las personas fisicas o juridicas,
espafiolas o extranjeras que rednan los requisitos siguientes:

e Estar dado de alta en el Impuesto de Actividades Econdmicas, actividad de
hosteleria. Epigrafes 671 (servicio en restaurantes), 672 (cafeterias), 663.10 y
673 (cafés y bares, con o sin comida) y contar con licencia municipal de apertura
de establecimiento de hosteleria en el Cantabria, a fecha de presentacion de la
solicitud.

e Que el establecimiento cuente con autorizacion sanitaria de funcionamiento (en
vigor hasta la publicacién del RD. 191/2011) o de la comunicacién previa de
empresa alimentaria de comercio al por menor, presentada en la Direcciéon General
de Salud Publica.

e No tener deudas pendientes de pago con el Ayuntamiento de Santander,
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Hacienda, Seguridad Social, AEHC ni con los patrocinadores de la Feria de dia
de Santander.
Ofertar un pincho de feria con entidad y calidad gastrondémica.
Haber abonado a la Asociaciéon Empresarial de Hosteleria de Cantabria las cuotas
de participacion que se establecen como participacion en los gastos comunes de

la Feria (una vez haya sido adjudicado)
Seguro de Responsabilidad Civil (una vez haya sido adjudicado)

3.-SOLICITUDES

Las solicitudes se presentaran (una por cada local de negocio), previa convocatoria
publica, realizada por la AEHC,, antes del martes dia 1 de Julio a las 13h, en la sede de la
Asociacion Empresarial de Hosteleria de Cantabria (C/Gral. Davila, 115-Finca Las
Carolinas) o a través del correo: comunicacion@cantabriahosteleria.com

DOCUMENTACION A PRESENTAR

Solicitud. Se admitira una solicitud por local de negocio

CIF/NIF

Licencia de Apertura

Certificado de la Agencia Tributaria de estar dado de alta en el censo de la LA.E
(Fechay epigrafe)

Autorizacion Sanitaria o Comunicacion Previa. Autorizacién sanitaria de
funcionamiento (en vigor hasta la publicacion del R.D. 191/2011) o de la
comunicaciéon previa de empresa alimentaria de comercio al por menor,
presentada en la Direcciéon General de Salud Publica.

Certificado de estar al corriente de pagos (Hacienda, Seguridad Social,
Recaudacion Municipal y Asociacion Hosteleria de Cantabria)

Pincho de Feria. Nombre y descripcidn del pincho de feria propuesto, adjuntando
fotografia a color. Se valorara la originalidad, complejidad, ingredientes y la
utilizaciéon de productos tipicos de Cantabria.

EN EL CASO DE HABER PARTICIPADO EN EDICIONES ANTERIORES, PODRA

PRESENTARSE UNICAMENTE, JUNTO CON LA SOLICITUD, CERTIFICADOS DE
ESTAR AL CORRIENTE DE PAGOS Y PINCHO DE FERIA
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En cada solicitud, podra solicitarse dos de las zonas. Sera la AEHC la que decida en qué
zona se situara cada establecimiento.

La Asociacion Empresarial de Hosteleria de Cantabria ( AEHC), sera la encargada de
gestionar todas aquellas comunicaciones que se realicen con los solicitantes y/o
participantes de la Feria de Dia, en relacidn con la subsanacién de documentos, calidad de
los pinchos ofertados, clasificacion provisional y definitiva de participantes, en base a la
valoracion establecida en siguiente punto.

PROCEDIMIENTO

Tras la comprobacion de las solicitudes, la AEHC requerira a los adjudicatarios
provisionales la siguiente documentacion, que deberan presentar en el plazo de 5 dias
improrrogables:

1) SEGURO RESPONSABILIDAD CIVIL
Péliza de seguro de responsabilidad civil por los sucesos que puedan ocurrir
derivados de la explotacion de la caseta, por importe minimo de 150.000 euros y
recibo bancario de estar abonado y en vigor.

2) CUOTAS DE PARTICIPACION
Justificante de pago de las cuotas de participaciéon expedido por la Asociacién
Empresarial de Hosteleria de Cantabria.

Transcurrido el plazo sin presentar la documentacion requerida, se procedera a solicitar
la documentacion a los solicitantes que hayan quedado suplentes.

La comision de Seguimiento, a la vista de la documentacioén enviada por la AEHC y del
orden de preferencia de solicitudes, propondra a la Concejalia de Turismo la adjudicacion
definitiva de participantes en la Feria de Dia 2025.

La adjudicacion definitiva se realizara mediante Resolucion de la Concejalia deTurismo.

4.-CUOTA DE PARTICIPACION

Los costes derivados de la infraestructura de la Feria: casetas, montaje, desmontaje,
publicidad, sonorizaciéon y demas gastos generales, asi como los gastos derivados de la
implementacion de los servicios de prestacion obligatoria establecidos como
contraprestacion por la ocupacion de la via publica, descritos en la clausula 11.2, correran
a cargo de los titulares autorizados.

Para sufragar los gastos generados, cuya gestion corresponde ala Asociacion Empresarial
de Hosteleria de Cantabria, los adjudicatarios socios de dicha Asociacién
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deberan abonar una cuota de 2.700 euros (IVA NO incluido), y los adjudicatarios no
socios, deberan abonar una cuota de 3.700 euros (IVA NO incluido).

Si los gastos estimados resultasen inferiores, el importe recaudado se invertira
integramente en la Feria, en la forma que se establezca por la Comisién de Seguimiento de

la misma.

5.-ZONAS Y CASETAS FERIA DE DiA 2023

ZONAS UBICACION
Plaza del
Zona 1. Ayuntamiento
Zona 2. Plaza de Pombo
Zona 3. Plaza Alfonso XIII
Zona 4. Parque de Mesones

En todo caso, el Ayuntamiento se reserva el derecho a modificar o ampliar los
emplazamientos en funcion de las necesidades de este evento o por cualquier otra causa
que impida su celebracion en los lugares indicados.

5.1-INSTALACION

Con el objeto de mantener el ornato, armonia y uniformidad en los distintos
emplazamientos, el modelo de las casetas no podra exceder de 6 x 4 metros, sera Uinico y
vendra establecido por la Comisién. La colocacion fisica de las casetas sera ejecutada
conforme a lo delimitado previamente en el balizamiento de cada zona. A tal efecto se
desarrollara por los técnicos municipales un protocolo de montaje, sefializandose en el
pavimento las posiciones a ocupar por cada caseta, que en ninguin caso podra estar anclada
al suelo.

Se prohibe la ampliacion del espacio de la caseta por medio de barras moviles, tablones o
cualquier otro elemento autorizado.

En todos los casos se debera garantizar la ausencia de dafios en la infraestructura publica,
adoptandose las medidas necesarias para que la instalacién de la caseta no deje marcas o
dafio posterior en el pavimento. Un técnico municipal se personara en los momentos de
montaje y desmontaje de las casetas, pudiendo realizar informe del estado del recinto que
ocupe cada uno.

Se prohibe el uso de moqueta o similar y materiales inflamables en todas las zonas de las
casetasy, de manera especial, en la zona de cocina/ plancha/ parrilla. En todas estas zonas
se habilitara en los suelos, material ignifugo y antideslizante para proteger tanto al
personal como a los pavimentos.
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En caso de utilizaciéon de cocina/ plancha/ parrilla, estaran separadas en la zona del
publico con proteccién y deberan estar dotadas de un extintor de incendios de polvo seco
polivalente y en perfecto estado de uso, instalado por empresa legalmente autorizada.
Cada caseta dispondra de un maximo de 4.000 w de potencia, recomendandose el uso de
planchas de gas para evitar sobrecargas en la red.

Se prohibe expresamente utilizar cualquier material que dafie la estructura de la caseta:
Pegamento, chinchetas, puntas, etc. Cada participante es responsable de devolver la
caseta en buen estado. En caso de que se produjeran dafios por los titulares autorizados,
personal adscrito o relacionado con el mismo, se facturara a cargo de dichos titulares.

6.-NORMAS DE VENTA, HIGIENE Y CONSUMO

Todas las casetas ofreceran y publicitaran de forma expresa y visible al publico, como
minimo un pincho y una bebida bajo la denominacién de PINCHO DE FERIA a un precio
no superior a 4 euros, siendo obligatorio tenerlo a disposicién del publico TODOS LOS
DIAS DE FERIA Y DURANTE TODO EL HORARIO DE APERTURA. En el caso
excepcional y justificado de quedarse sin existencias, deberan poner a disposicion del
publico un pincho alternativo de igual o superior calidad, al mismo precio. Igualmente
tendran visible la lista de precios aceptada y sellada del resto de productos que se
expendan.

Debera mantenerse en adecuado estado de limpieza. Los productos de limpieza estaran
etiquetados con claridad para evitar eventuales accidentes.

Los titulares de las casetas deberan acreditar la formacion o instruccion y supervision de
sus trabajadores en cuestiones de higiene alimentaria. Todas las personas que trabajen en
las casetas de la Feria tendran que estar obligatoriamente en posesiéon del carné de
manipulador o documentacion acreditativa que lo sustituya.

Todas las casetas deberan disponer de abastecimiento de agua potable, ya sea de la red
general o mediante instalacion de aljibes o depdsitos de volumen suficiente (a partir de
50 litros) con grifo de dispensador de agua.

Dispondran de material para la limpieza y secado higiénico de las manos.

Las superficies ttiles de trabajo destinadas a estar en contacto con los alimentos estaran
fabricadas con materiales faciles de limpiar y desinfectar. El material utilizado para
habilitar el suelo de la caseta debera ser de facil limpieza y desinfeccidn.

Los alimentos y materias primas no podran estar en contacto directo con el suelo, por lo
que deberan almacenarse hasta su consumo o utilizacién en condiciones adecuadas que
eviten la contaminacion, separando los crudos de los elaborados, y en caso necesario a
temperatura de refrigeracion para garantizar el mantenimiento de la cadena de frio.
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Sera obligatorio dotar a la caseta de cAmaras frigorificos y/o congeladores para mantener
en todo momento los alimentos a las temperaturas de conservacion que le exija la
normativa que le sea de aplicacion, dotados de sistema de control de temperatura y de
capacidad acorde al volumen de la actividad.

Para la exposicion de los pinchos al publico en las casetas, se colocaran vitrinas
expositoras u otro sistema adecuado, refrigeradas cuando asi lo requieran los alimentos
expuestos, evitando su contaminacién y contacto con el publico. No se podran exponer a
temperatura ambiente aquellos alimentos que requieran mantener hasta su consumo en
refrigeracion.

Las actividades relacionadas con el manejo, preparado y cocinado de los alimentos,
deberan realizarse en el interior de la caseta, en ninglin caso podran realizarse estas
actividades en el exterior de la misma.

En el caso que, aun contando la caseta con cocina, plancha o parrilla, las tapas que se vayan
a servir se elaboren en el establecimiento permanente del mismo titular, se debera
acreditar este origen. Ademas, el traslado de los pinchos desde el establecimiento
permanente hasta la caseta se realizara utilizando contenedores o recipientes cerrados
que eviten su contaminaciéon, manteniendo en todo momento la cadena de frio. Los
contenedores utilizados para el traslado de alimentos deberan ser de facil limpieza y
desinfeccion y aptos para su uso alimentario.

Los pinchos se elaboraran con la menor antelacion posible al momento del consumo,
siempre en funciéon de las necesidades de trabajo, de modo que sé6lo se saquen de las
camaras las cantidades imprescindibles para la inmediata elaboracién o consumo. Se
desecharan todos los alimentos preparados no consumidos en el dia.

En la elaboracién de alimentos de consumo inmediato en los que figure el huevo como
ingrediente, especialmente mayonesas, salsas y cremas de elaboracion propia, se
sustituira el huevo por ovoproductos pasteurizados en los supuestos previstos en el Real
Decreto 1254/1991, de 2 de agosto. La temperatura maxima de conservaciéon para
cualquier alimento donde figure el huevo u ovoproducto como ingrediente, sera de 82C
hasta el momento del consumo.

Los desperdicios generados se depositaran en contenedores adecuados de facil limpieza
y desinfeccion, provistos de tapa.

Los productos de limpieza, desinfeccion o cualquier sustancia peligrosa, se almacenaran
en lugar separado, estaran debidamente identificados y en cualquier caso, se mantendran
en sus recipientes originales.

Se realizaran muestreos aleatorios de las tapas ofertadas.
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Los establecimientos no podran servir bebidas de mas de 182centesimales, ni en
recipiente de mas de 35 cl.

Permaneceran expuestas las siguientes leyendas:” prohibicion de venta de alcohol a
menores de 18 aflos” y “El establecimiento dispone de hojas de reclamaciones a
disposicion del usuario”.

La vajilla a utilizar sera de material desechable y de un solo uso.

Os recordamos que tenéis que hacer uso de las propias marcas de los patrocinadores de
la Feria de dia 2025 y esta totalmente prohibido utilizar botellas de refrescos de 2L.

7.-NORMAS DE LIMPIEZA Y PROTECCION DE MEDIO AMBIENTE.

Independientemente del servicio de limpieza dispuesto por la organizacién, cada
participante debera mantener limpia la caseta y el entorno de la misma, debiendo
preservar en todo momento el pavimento del interior para evitar su deterioro. Dispondra
en el interior de las casetas el nimero de recipientes necesarios para el depdsito y
retencion de los residuos producidos. Los recipientes colocados habran de estar
homologados y contar con pedal de apertura o cualquier otro medio que evite su contacto,
correspondiendo también a los titulares la limpieza y mantenimiento de dichos elementos.
Una vez lleno o al finalizar la jornada se depositaran los residuos en bolsas cerradas
estancas y homologadas con gramaje superior a 20 gramos, en el lugar especifico que el
Ayuntamiento indique y habilite en cada zona.

En el exterior de las casetas se instalaran papeleras en numero y capacidad adecuados,
conveniente repartidas por toda la zona, evitando que se encuentren llenas o desbordadas.

La recogida de aceite usado debera realizarse por gestores autorizados por la recogida y
tratamiento de este tipo de residuo, estando prohibido, en todo caso, su vertido en
alcantarillas.

Se prohibe el vertido de aguas sucias o con detergentes u otros productos en zonas verdes,
jardineria, alcorques y similares.

Queda prohibido fijar ningin tipo de carteleria o sujecion a los arboles presentes en las
zonas verdes.

Las casetas contaran con un piso fisico (suelo) en toda la superficie que ocupen sobre la
via publica, evitando la apariciéon de manchas en el firme de la calle una vez desmontada.
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8.-NORMAS DE PUBLICIDAD Y DECORACION.

La decoracidn interna de las casetas se podra hacer de forma individual, mientras que la
decoracidn exterior y la instalaciéon de sombrillas o elementos similares requeriran previa
aprobacién por la Comisidon de Seguimiento.

Se debera exhibir la carteleria oficial de la Feria de Dia, proporcionada por la organizacidn,
en la que aparecera el nombre comercial de establecimiento autorizado y el nombre de su
pincho de Feria.

Queda terminantemente prohibida la exhibicion de publicidad de marcas
comerciales, a excepcion de los patrocinadores oficiales de la “Feria de Dia”.

En el exterior no puede otra oferta gastronémica que no sea el “Pincho de Feria”,
anunciandose el resto de tapas y raciones exclusivamente en el interior de la caseta.

Todos los participantes deberan tener expuesto de forma visible el permiso que se les
proporcionara por la organizacién y mostrarlo si lo requiere la organizacion o la Policia
Municipal.

En cualquier caso, deberan acatarse las indicaciones y en su caso, subsanar de inmediato
las deficiencias de cualquier indole que le sean comunicadas por parte de la Organizacion,
Proteccién Civil, Policia Municipal, Bomberos y demas autoridades competentes para el
correcto funcionamiento de la actividad.

9.-NORMAS LABORALES

La actividad girara a nombre de la persona fisica o juridica autorizada, que sera la
titular del establecimiento por el que se solicita la caseta. En ningun caso se
permitira el arriendo, subarriendo o cualquier otra clase de cesion del permiso
aparejado a la instalacién y ejercicio de la actividad de la Feria de Dia.

Todos los trabajadores que presten servicios deberan estar dados de alta en la Seguridad
Social y haber formalizado el correspondiente contrato laboral en la empresa a cuya razén
social esté autorizada la caseta. Asimismo, debera cumplirse la normativo de prevencion
de riesgos laborales.

Los autorizados designardn un responsable de la caseta, que sera el interlocutor con los
Servicios Técnicos Municipales en las revisiones e inspecciones. Tendra a disposicion la
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documentacion laboral que acredite el cumplimiento de lo estipulado en esta clausula, asi
mismo, todos los trabajadores deberan portar su DNI a efectos identificativos.

10.-APOYO DE LA ORGANIZACION.

10.1.-Coordinacion de montaje y desmontaje.

Corresponde a la organizacion, los trabajos de instalacion y acondicionamiento de las
infraestructuras necesarias en cada de las zonas (casetas, sonorizacién, decoracion
exterior, papeleras, contenedores...) encargandose asimismo de su desmontaje una vez
finalizada la Feria.

A cada autorizado se le hara entrega de una caseta instalada en su estructura basica.

La organizacién pondra a disposicién de cada caseta, dos camaras frigorificas y la
instalacion de cafieros (minimo dos) con una marca concertada para tal caso, guardando
asf una imagen de conjunto.

La organizacion se reserva el derecho de negociar patrocinios con proveedores, entidades
bancarias, instituciones o promotoras de eventos para abaratar asi los costes de
celebracion del evento. Los establecimientos participantes deberan respetar dichos
acuerdos de patrocinio, debiendo adquirir/vender en exclusiva, las marcas de los
patrocinadores que asi lo tuvieran convenido.

El Ayuntamiento se hara cargo de las infraestructuras necesarias para las tomas de
abastecimiento y desagiie de suministro de agua, asi como proporcionara el alumbrado
publico de seguridad y las acometidas y suministro eléctrico de las instalaciones.
Asimismo, asume las labores de limpieza y recogida de basuras del perimetro en donde se
ubiquen las zonas.

10.2.-Implementacidon de servicios de prestacion obligatoria.
La AEHC gestionara la implantacién de los servicios de prestacion obligatoria establecidos
como contraprestacion por la ocupacion de la via publica:

a) Servicio de Limpieza:
Limpieza continuada del exterior de las zonas adscritas a la Feria de Dia, asi como de los

servicios higiénicos sanitarios.

b) Servicio de aseos publicos:
Todas las zonas adscritas a la Feria de Dia deberan contar obligatoriamente con, el menos,

un conjunto de servicios higiénicos sanitarios de caracter publico, que podra facilitarse a
través de tres vias:
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e Mediante acuerdo con alguno de los empresarios participantes de la zona que por
proximidad a la misma de su establecimiento permitan el libre acceso a sus
servicios.

e Mediante el emplazamiento de servicios sanitarios portatiles.

La ubicacién de los servicios publicos presentes en cada zona debera estar
convenientemente sefializada y de manera notoria.

c) Servicio de vigilancia de seguridad:
Sin perjuicio del compromiso del Ayuntamiento a intensificar la seguridad, se contratara
un servicio de seguridad privada con un minimo de un agente por zona.

d) Animacion de calle:
Se establecerd un programa de actividades de promocién de dinamizaciéon de calle,
complementario e integrado en la programacién municipal de Semana Grande.

Estos servicios se prestaran en coordinaciéon con los Técnicos Municipales y bajo su
direccion, correspondiendo a éstos determinar los emplazamientos y frecuencia de los
mismos.

11.-REVOCACION DE LA AUTORIZACION E INHABILITACION.

En caso de incumplimiento de las normas o condiciones establecidas, podra adoptarse por
la A.E.H.C,, previa cuenta a la Comisién de Seguimiento de la Feria de Dia, y como medida
cautelar, el cierre de las casetas por uno o varios dias, asi como por la totalidad de los dias
de Feria.

Con independencia de lo anterior, sera causa de inhabilitacion o excluyente en la siguiente
edicion de Feria:

e No estar al corriente de pago con los patrocinadores oficiales de la feria de dia

e No cumplir con la normativa de ruidos. Esta totalmente prohibido tener musica
dentro de la caseta

e Haber sido sancionado por la infracciéon de la normativa sanitaria, laboral, de
consumo o medioambiental en el ejercicio de la actividad de la Feria.

e Laampliacion del espacio de la caseta por medio de barras mdviles u otro elemento
no autorizado.

e No respetar los horarios establecidos de apertura y cierre sefialados en la clausula
primera. No obstante, y con caracter opcional, se permite el cierre de las casetas en
horario de 16:00 a 19:00 h.

e Incumplimiento de los horarios establecidos para la conexiéon de musica ambiental
o manipulacion limitadores instalados.

e Laparticipacion con un “Pincho de Feria” diferente al presentado en la solicitud,

e No tener a disposicion del publico el “Pincho de Feria” durante todo el horario de
apertura.

e Arriendo o cualquier clase de cesion de la autorizacién de participacion en la Feria.
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e Hacer caso omiso, de manera reiterada, de las indicaciones realizadas por parte
de la organizacion.

12.-DISPOSICION FINAL.

Todos los participantes deberan tener expuesto de forma visible el permiso que se les
proporcionara por la organizaciéon y mostrarlo se lo requiere la organizacion o la Policia
Municipal.

En cualquier caso, deberan acatarse las indicaciones y en su caso, subsanar de inmediato
las deficiencias de cualquier indole que le sean comunicadas por parte de la Organizacion,
Proteccién Civil, Policia Municipal, Bomberos y demas autoridades competentes para el
correcto funcionamiento de la actividad.

13.-COMISION DE SEGUIMIENTO.

Se constituird una Comisiéon de Seguimiento integrada por el Concejal del area, que la
presidira, dos técnicos municipales y dos representantes de la Asociaciéon Empresarial de
Hosteleria de Cantabria, que se reunira con la periodicidad que se establezca en la primera
sesion que se celebre. Tendra las competencias que se establecen en el clausulado y velara
por el cumplimiento integro de estas Bases, resolviendo las cuestiones que puedan surgir
sobre la interpretacién, desarrollo y efectos de la aplicacién de las mismas.
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